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PONTHIER

LE MEILLEUR DU FRUIT

Allgemeinener Hinweis
zu Allergieangaben

Die Deklaration von allergenen Zutaten erfolgt gemaB ge-
setzlicher Vorschriften. Kreuzkontaminationen kénnen nicht
ausgeschlossen werden, da in unserem Betrieb folgende
Allergene verarbeitet werden:

Glutenhaltige Getreide sowie daraus hergestellte Erzeug-
nisse, Krebstiere und daraus hergestellte Erzeugnisse, Eier
und daraus hergestellte Erzeugnisse, Schalentiere und da-
raus hergestellte Erzeugnisse, Soja und daraus hergestellte
Erzeugnisse, Milch und daraus hergestellte Erzeugnisse,
Schwefeldioxid und Sulfit in einer Konzentration von mehr
als 10 mg/kg oder 10 mg/l, als SO,, angegeben und Fisch
und daraus hergestellte Erzeugnisse, Lupieneiweif3 und
daraus hergestellte Erzeugnisse.

Die Rohstoffe und Produktionsprozesse sind im Rahmen
der HACCP-Risikoanalyse unter dem Aspekt Allergene
beleuchtet und verifiziert worden. Vorlieferanten werden
anhand von Lieferantenerkldrungen tberprift.

Allgemeiner Hinweis zu gentechnisch
veranderten Organismen

Das Produkt muss nach unserem derzeitigen Kenntnisstand
nicht im Sinne der EU Richtlinie (EU) Nr.1829/2003 und

Nr. 1830/2003 gekennzeichnet werden. Die Vorlieferanten
werden anhand von Lieferantenerkldrungen tberprift.

Allgemeine Erklarung

Das Produkt einschlieBlich der Verpackung entspricht dem
Lebensmittel- und Futtergesetz, allen verwandten Gesetzen,
deren Folgeverordnung, Leitsdtzen des deutschen Lebens-
mittelbuches in den jeweils glltigen Verfassungen und

der allgemeinen Verkehrsauffassung. Die Verarbeitung des
Produktes erfolgt nach GMP-/HACCP-/IFS-Grundsétzen.
Das Produkt ist zum Direktverzehr geeignet.

Die Angaben beziehen sich immer auf das Produkt im
verschlossenen Originalgebinde. Die Weiterverarbeitung des
Produktes muss in Ubereinstimmung mit den allgemeinen
GMP-/HACCP-/IFS-Grundsétzen unter Einhaltung hygienischer
Bedingungen erfolgen.

Flr aus unserem Produkt hergestellte Produkte kann

keine Haftung Gbernommen werden.

Die vorstehenden Angaben basieren auf unseren der-
zeitigen Kenntnisstand und Erfahrungen, die aufgrund
sorgféltiger Untersuchungen zustande gekommen sind.

Sie stellen jedoch keine Zusicherung im rechtlichen Sinne
dar, da Schwankungen in grundsatzlich allen dargestellten
Werten wegen der Verwendung natirlicher Rohstoffe nicht
auszuschlieBen sind. Dartiber hinnaus kdnnen sich durch
unsachgemaBe Produkthandhabung Qualitatsdnderungen
ergeben, die auBerhalb unseres Einflussbereiches liegen.
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DER SUSSE ABSCHLUSS
Ob luftig, locker, leichte Mousse oder fruchtig, stiBe Griitzen -

wichtig ist, das alles ansprechend fiir das Auge prasentiert ist.

Und dieser einen Kleinigkeit kann keiner lange widerstehen.
Die Kunst ist, den optischen Anreiz zu schaffen und die Por-
tionen mundgerecht aufzulegen. Mit dem ersten ,Loffelchen”
ist es dann um den Gast geschehen und die Erfolgsquote mit
dem Tupfelchen auf dem ,i" weiter garantiert.

Seit 50 Jahren ist die Marke Ponthier bekannt fiir
eine auBergewodhnliche Qualitat liber die gesamte
Produktpalette.

Durch eine strikte Auswahl des Obstes von eigenen
Plantagen und Vertragserzeugern, sowie die Verwen-
dung von traditionellen Rezepten, die sich von Gene-
ration zu Generation weiterentwickelt haben, weisen
die Produkte eine Geschmacksqualitdt auf, die Sinne
anregt und wahren Unterschied erkennen l3sst. Ob
als Cocktail, Smoothy oder als Grundgeschmack fiir
eine Vielzahl von Dessertkreationen - die frischen
Fruchtplrees von Ponthier sind immer erste Wahl.
Durch die direkte Verfligbarkeit und tbereinstim-
mende Viskositat einiger Sorten sind schnelle, schone
Saucenspiegel fiir den Dessertbereich gezogen. Die
hohe Standzeit ohne Wasserbildung tiberzeugt auch
bei groBen Events.

Qualitadt wurde hier schon immer groB geschrieben.
Das kommt auch durch die sorgféltig durchgefiihrten
Kontrollen, die bei weitem die anerkannten Standards
tbertreffen.

Das personliche Engagement von Yves und André
Ponthier bei der Geschmackspriifung der Produkte
gibt dem Unternehmen eine persénliche Note.

Beim Bau der neuen 10.000 m? groBen, innovativ aus-
gestatteten High-Tech Fabrik wurde darauf geachtet
die Umwelt nicht zu belasten. Das gastronomische
Erbe der Familie Ponthier wird darin weiter gelebt.

Lassen Sie lhrer Phantasie freien Lauf mit den
hervorragenden Fruchtpiirees von Ponthier.

Zu lhrer Inspiration haben wir in diesem Katalog
einige Anregungen.

Wir vom Konzept u. Feinkostkontor wiinschen
und hoffen, Sie weiter zu unseren treuen Kunden
zdhlen zu diirfen.

Sollten Sie oder Ihre Kunden noch Fragen haben
kdnnen Sie sich unter

Vielen Dank fur Ihre bisherige Treue.

Konzept u. Feinkostkontor GmbH & Co. KG
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Fruchtpiiree Aprikose

08.001 1,01

Fruchtpiiree Banane Fruchtpiiree Birne

08.002 101 08.003 1,01

Aprikosen 90%, Zucker, Antioxida-
tionsmittel: Ascorbinsaure,
Sauremittel: Zitronensdure

Reich an Provitaminen A. Diese Frucht
ist reich an Kalium und Eisen.

Fruchtpiiree Kirsche

08.009 101

-

Antioxidationsmittel: Ascorbinsaure

Bananen 90%, Zucker 10%, Birne , Zucker, Antioxidationsmittel:
Ascorbinsaure, Sduremittel: Zitronen-

saure

Energetische Frucht, die reich an Kalium, Sehr erfirschende Frucht, die reich an
Kalzium, Eisen, Phosphor und den Vita-  Fasern und verschiedenen Mineralien
minen A, B und C ist. ist.

Fruchtpiiree Kokosnuss Fruchtpiiree Limette

08.010 101 08.011 101

Fruchtpiiree Brombeere

08.004 101

Brombeer 90%, Zucker 10%

Erfrischende Frucht, reich an Kalium,

Kalzium und Phosphor. Viele Flavonoide an Spurenelementen.

starken die BlutgefaBe und wirken so

praventiv fir das Herz-Kreislauf-system.

Fruchtpiiree Mandarine

08.012 101

Fruchtpiiree Erdbeere Fruchtpiiree Exotik Fruchtpiiree Apfel

08.005 101 08.006 101 08.007 101

R .

Mischung von Friichte ( Mango, Banane, Birne , Zucker, Antioxidationsmittel:
Passionsfrucht, Limette), Zucker 109%, Ascorbinsaure, Sduremittel: Zitronen-
Anitoxidationsmittel: Ascorbinsaure sdure

Erdbeeren 90%, Zucker 10%

Reich an Vitaminen A, C und B9 und Reich an Vitaminen, Mineralien und

Spurenelementen.

Fruchtpiiree Mango Fruchtpliree Passionsfrucht Fruchtpiiree Pfirsich

08.013 101 08.014 101 08.015 101

Kirschen 909%, Zucker 10%

Reich an Vitaminen C und A.

Fruchtpiiree Zitrone

08.017 1,01

Kokosmilch, MilcheiweiB, Zucker 10% Limette 90%, Zucker 10%

Die Kokosnuss ist reich an Kalium, Eisen, Wie alle Zitrusfriichte, ist die Limette

Magnesium, Phosphor, Kupfer und Zink. reich an Vitamin C, Antioxidantien und
|6slichen Ballaststoffen, die cholesterin-
senkend wirken.

Fruchtpiiree Blutorange Fruchtpiiree Litschi

08.023 1,01 08.024 1,01 7

Zitronen 90%, Zucker ( 10%)

Wie alle Zitrusfriichte ist die Zitrone
reich an Vitamin C, Antioxidantien und
|6slichen Ballaststoffen, die cholesterin-
senkend wirken.

Blutorange 90%, Zucker ( 10%)

Lichti 90 %, Zucker 10 %

Wie alle Zitrusfriichte ist die Blutorange Reich an Vitamin C und Kalium.
reich an Vitamin C, Antioxidantien und

I6slichen Ballaststoffen, die cholesterin-

senkend wirken.

Mandarine 90%, Zucker 10%

Wie alle Zitrusfriichte, ist die Mandarine Eine vollreife Mango kann die gesamte

reich an Vitamin C, Antioxidantien und

Mango 90%, Zucker 10% Passionsfrucht 90%, Zucker 10% Pfirsich, Zucker 10%, Antioxidations-
mittel: Ascorbinsdure, Sduremittel:

Zitronensaure

Reich an Vitaminen A und C. Reich an Vitamin C und Provitamin A.

empfohlene Tageszufuhr von Karotin,

|6slichen Ballaststoffen, die cholesterin- Ballaststoffen und Vitamin C einbringen

senkend wirken.

Fruchtpiiree Rote Johannisbeere

08.025 101

rote Johannisbeere 90%, Zucker ( 10%)

Diese Frucht ist flavonoide-durchtrankt
(fur die Hauterneuerung). Das verbessert Reich an Flavonoiden, deren Antioxidati- sehr erfischend. Ihr Vitamin-C-Gehalt

die Widerstandsfahigkeit von Blutge-
faBen und wirkt blutverdiinnend.

und ist ein perfektes Antioxidant.

Fruchtpiiree Blaubeere/Heidelbeere Fruchtpiiree Guave Fruchtpliree Ananas

08.027 101 08.028 101 7 08.029 101

Blaubeere 90%, Zucker ( 10%) Guaven 90 %, Zucker 10 % Ananas 90%, Zucker ( 10%)

Reich an Vitamin-C, Kalium, Folsdure
und Magnesium.

Erfrischende und zuckerarme Frucht. Diese Frucht ist etwas sduerlich und

onseffekte - insbesondere tiber das Herz- ist besonders hoch. Reich an Kalium und
Kreislaufsystem - anerkannt sind. Ballaststoffen.
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Fruchtpiiree Himbeere

Himbeeren 90%, Zucker 10%

Zuckerarme und kalorienarme Frucht.
Himbeeren sind reich an Mineralien,
Kalium, Kalzium und Magnesium und
Vitamin C.

Fruchtpiiree Schwarze Johannisbeere

08.016 101

schwarze Johannisbeeren 90%,
Zucker 10%

Reich an Vitamin C und Eisen wirkt die
schwarze Johannisbeere gegen Midig-
keit und Infektionen. Reich an Kalzium
und Ballastoffen.

Fruchtpliiree Granatapfel

08.030 101

Granatapfel 90%, Zucker ( 10%)

Reich an Vitaminen C, Folsdure und
Antioxidantien. Wirkt bei Blutdruck
senkend und positiv auf das Herz-Kreis-
laufsystem.



