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Rihren Sie die Zutaten zusammen zu
einer geschmeidigen Creme.
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Fillen Sie die 1. Schicht mit einem
Spritzbeutel in die Glaschen.

SCHICHT-DESSERTS MIT
FRUCHTPUREES - OPTISCHE
UND GESCHMACKLICHE
HIGHLIGHTS

PONTHIER

LE MEILLEUR DU FRUIT

Lassen Sie behutsam das ausgewahlte
Fruchtptree hineingleiten bis sich ein
geschlossener Spiegel bildet.

Tragen Sie die weiteren Schichten
behutsam mit einem Loffel auf.

Verzieren Sie die kleinen Kunstwerke
durch frisches Obst, weiteres Frucht-
puree und Minze.
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M 08.010
Fruchtpiiree
Kokosnuss

M 08.014
Fruchtpiiree
Passionsfrucht

Fruchtig intensiver Geschmack fiir
Sorbets, Mousses, Cocktails und alle
weiteren Desserts.

1 kg

8,93 € p-kg

M 08.004
Fruchtpiiree
Brombeere

Beste Qualitét, beste Farbe, bester
Geschmack - dank schonender Ver-
arbeitung fiir leckere Desserts.

1 kg

8,74 € p.- kg

M 08.008
Fruchtpiiree
Himbeere

Beste Qualitat, beste Farbe, bester
Geschmack - dank schonender Ver-
arbeitung fiir leckere Desserts.

1 kg

8,85 € p-kg
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01.274

Fruchtig intensiver Geschmack fir
Sorbets, Mousses, Cocktails und alle
weiteren Desserts.

1 kg

8,85 € p.kg

01.253 01.254 01.141 01.145
Eierlikor Mousse Vanille Joghurt Topfenkuchen Panna Cotta Mousse Erdbeer-Rhabarber-
Mousse Mousse Dessert
Frisch geschlagene Sahnemousse mit

einem kraftig

schén zu Schokoladensauce o. &.
Top-Frischeprodukt: 3 Tage MHD

en Schuss Eierlikér -
abstichfest

Traumhafte Creme aus feiner Vanille,
Sahne und Joghurt, friihlingsleicht und

Top-Frischeprodukt: 3 Tage MHD

1,0 kg 1,0 kg
12,50€ p.- kg 11,51 €p.kg
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Die Creme zum Dahinschmelzen -
lockere Mousse aus Quark, Manda-
rinen, Zitrone und Sahne

Top-Frischeprodukt: 3 Tage MHD
1,0 kg

12,59€ p. kg

Zartschmelzend leicht und verfiihre-
risch lecker, mit Erdbeercarpaccio und
Himbeermark - immer ein Genuss

Top-Frischeprodukt: 3 Tage MHD
1,0 kg

9,1 7€ p.- kg

Frisch herber Rhabarber und feinstiBe
Erdbeeren fein abgeschmeckt mit
einem Hauch Vanille

Top-Frischeprodukt: 3 Tage MHD
1.5 kg

6,55 € p. kg

Irrtiimer und Satzfehler vorbehalten. Trotz sorgféltiger Bevorratung kénnen Artikel ausverkauft sein.
Sie sind i. d. R. innerhalb von 3 Tagen wieder lieferbar. Alle Preise netto zzgl. gesetzlicher Mehrwertsteuer.
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FRISCHER WIND IN DEN KUCHEN - MIT LEICHTEN,

GESCHMACKVOLLEN PRODUKTEN, DIE BEl THREN GASTEN PUNKTEN

Nachdem wir lhnen, liebe Kunden, in den vergangenen Jahren immer wieder mit neuen

Produkten eine gute Basis zur Weiterentwicklung geboten haben, hatten wir in diesem Jahr
eher zwei Klassiker im Blick: Sauce Hollandaise und Kréuterquark! Sicherlich gibt es auf dem
Markt gentigend Saucenhersteller, aber keine davon war so stimmig, dass wir gesagt hatten:
.Das reicht, besser kann man es nicht machen!" Also haben wir uns alle Saucen genau ange-

schaut und aus jeder die besten Merkmale in unsere Entwicklung eingeschlossen.
Ergebnis ist die Pfannmeister Sauce Hollandaise ,Classic” Hier stimmt einfach alles:
Farbe, Geschmack, Konsistenz und die Haltbarkeit im geschlossenen Gebinde.

Sie eignet sich hervorragend als Stabilisator in einer selbst hergestellten Sauce
Hollandaise, zum Uberbacken, und zu allem anderen, wo man diese Grundsauce euietzt
Diese Sauce wird in einem 3 kg-Eimer abgefillt, der die Entnahme denkbar einfach
macht und auch in Stosszeiten keinen Stress aufkommen lasst.

Pfannmeister - was wir wirklich kdnnen..., ist Ihnen helfen, bei der taglichen

Arbeit ein wenig schneller und sicherer an lhr Ziel zu gelangen.

QUARTAL

KULINARISCHE ANGEBOTE AUS DER IDEEN-KUCHE VON MANSS-FEINKOST
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06.054 06.202 Prammeste’® r Sei {
Spargel im Schlauch  Sauce Hollandaise N
Spargeleinwaage vor dem Kochen 1 kg ,,Classic" < A n
Feiner weiBer Spargel im klassischen Die erste wirklich professionelle Sauce
Sud mit Salz, Zucker, Zitrone - auf den Hollandaise von Pfannmeister - wiirzig 3
Punkt gegart mild, lecker -
Y
ca. 1,5 kg 3,0 kg
’ — il
15,62 € p.stiick 4,62 € . t : Senerorschiag
i‘! v KRAUTERQUARK VON MANSS FEINKOST,
i I
PAN DER LEICHTE GESCHMACK DES FRUHLINGS
”ge,‘gnilis Frischer Quark veredelt mit Joghurt, Sahne, feinwirzigen Krdutern und
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\Weisen: Klassisch auf emeir )
Backkartoffe\ oder zusatziic "
mit dem knackigen, fettarmn"
Nordischen Shnmpscockt.ah
von Manss Feinkost, dler i\ce_
durch einen hohen Frisc gber
museanteil quszeichnet, 3 "
ebenfalls Beilage zU ememt|
gericht hervorragend pass

01.286

Frilingszwiebeln - perfekt zu allen Grillgerichten und Kartoffelbeilagen
als kalte Sauce. Wichtig erscheint uns, dass immer etwas Quark separat

in einem kleinen Schiisselchen an die Kartoffelprodukte gegeben wird.
Denn bei wem reicht schon das Topping bis zum Schluss? Bestreut mit
frisch geschnittenem Schnittlauch, Frithlingszwiebelrélichen oder frisch
gehacktem Petersilie ist das Ganze ein eiweiB- und vitaminreiches Essen
mit einem geringen Fettanteil. Auch als Buisiness-Pause mit Gemusesticks

bestens geeignet.

01.294/01.293
Krauterquark

Frischer Quark veredelt mit Joghurt,
Sahne, feinwirzigen Krautern und
Frilingszwiebeln und der richtigen
Einheit an Wiirze

5,0 kg 3,11 € p-kg

1,5 kg 3,64 € p.kg

01.295 01.296 01.278 01.283
Fitness-Salat StrauB3 Frihlingssalat mit Ei  Gourmet- Nordischer

mit Pattison Lammsalat Shrimpscocktail
Knackig bunter Salat mit Porree,

Wiirziges StrauBenfleisch, zart und
vitaminreich, geschnitten mit gelben

Pikanter Porree, frische Tomaten und

Mais, Kidneybohnen, Senfgurken leckere Eier in einem frisch wiirzigem

und Kuhmilchweichkase Minipattison, Zwiebeln und roter Dressing

Paprika
1,5 kg 1.5 kg 1,5 kg
5,07€ p-kg 10,22€ p. kg 5,86€ p-kg

Zartes Lammfleisch in einem mediter-
ran-wirzigen Dressing aus Tomaten
und Krautern mit feinem Gemise wie
Bohnen, Zwiebeln und Karotten

1.5 kg

12,13€ p.- kg

Staudensellerie und Shrimps mit
Tomate, Paprika und viel frischem Dill
in einer klaren Tunke

1.5 kg

9,83 € p-kg
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OB ZANDER-TERRINE
ODER LAMM-PATE
MINI - SERVIEREN
SIE KREATIV!
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01.287
Wildenten-Terrine

01.288
Ochsenzungen-Paté
mit Morcheln

Wildentenbrust, umgeben von einer
feinen Farce vom Gefliigel mit Bru-
noise an Senfgurke und Gemiise mit
Morcheln

€0,5 kg 1 4,78 € p. Stiick

29,56 € p.kg

01.212
Spargel-Terrine

01.231
Stubenkiiken-
Galantine

Feine Farce vom Schwein mit Mor-
cheln, Ochsenzunge und Gemiise -
verfeinert mit einem kréftigen
Schuss Madeira

€0,5 kg 1 2,82 € p. Stiick

25,64 € p.kg

01.215
Lamm-Paté mini

Feine Kalbfleischfarce mit knackigem
Gemdse und griinem Spargel, umman-
telt von feinem Schinken und Krdutern

e0,5 kg 1 2,94€ p. Stiick

25,88 € p.kg

Unsere Marke Grande di Gusto
Pasta steht fiir auBergewohnliche
Nudelkreationen, die saisonal
beeinflusst und immer frisch
hergestellt werden. Trotzdem
haben wir auch - auBer diesen
geschmacklichen Saisonprodukten
- Standards wie Papadelle und
Tagliatelle in drei Farben.

Fragen Sie Ihren Fachberater
nach weiteren Produkten von
Grande di Gusto Pasta.

Feine Gefliigelfarce mit Stubenkiken,
Morcheln und Gemuse Brunoise
mit auBergewdhnlich feinem Aroma

€0,5kg 1 8,83 € p. Stiick

37,66 € p.kg

SPITZEN-PASTA
FUR AUSSERGEWOHNLICHE

Terrinen und Pasteten als Vorspeise
sind etwas Besonderes, wenn diese
kleinen Kunstwerke temperiert und
mit feinsten Salaten zusamme
anschmiegsam auf einem Teller dra-
piert sind. Dabei werden sie begleitet
von fruchtig-herben Saucen und
feinsauren Friichten. lhren Gasten
werden sdmtliche Geschmacksnerven
aufgehen. Seien Sie- iv und
zaubern Sie ruhig einmal-besondere
JLandschaften" aus Ihren Zutaten.

Feine Farce mit Stiicken aus
der gebeizten Lammkeule und
Preiselbeeren

€0,62 kg 1 3 ,62 € p. Stiick

21,96 € p.kg

b A
. 4

Servier-Vorschlag

SERVIERV ORSCHLAG

ﬁi ~ Zart Gerduchertes und mild Eingelegtes
"5 aus dem Manss Feinkost Mare-Sortiment

Feinkost

Wann immer es ein Festbuffet zu kreieren gilt oder Sie das Besondere suchen,
um lhre Gaste zu verwdhnen wird Ihnen unsere Fischlinie Manss Feinkost Mare
dabei helfen, mit Spitzenprodukten, die nicht nur durch Geschmack zu tberzeu-
gen wissen, sondern auch durch eine bestechende Optik, die anstehende Arbeit
zu kompensieren und selbst bei groBten Veranstaltungen locker und geldst an
lhre Aufgaben heranzutreten. Mit einer groBeren Auswahl dieser handwerk-
lichen Spitzenprodukte kdnnen lhnen gerne unsere Partnerbetriebe weiter-
helfen. Immer frisch produziert und frisch geliefert bilden diese Produkte eine
gelungene Basis firr rauschende Feste und Giberzeugende Qualitat.

ise mit handgeschnittenen

03.041
Gemischte SpieBe mit
Ananas, Olive und Lachs

03.044
Lachspackchen
im Stroh gewickelt

03.036
Ganzer Lachs
gerauchert

ca. 20 Stiick

LachsspieBchen mit Olive oder Ananas
und Lachs - kdstliche Kombination fiir
Ihr Buffet oder Menui

0,5 kg

21 ,39 € p. Stiick

Lachsstremel aus der Mitte des Filets
geschnitten - mit Stroh zu einem
Pdckchen gebunden und heiB-
gerduchert - lecker! ca. 16 Stiick

1,0 kg

Das ist ein Blickfang, ein ganzer Lachs,
ganz schonend gegart und dabei leicht
gerduchert, fur Ihr Buffet

3-4kg

23,89 € p.-kg

29,10€ p-kg
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ion als Vorspe o us
Te“er\t(\rer?:::)\:s:ra\inen und dreierlei Salat @
3uche .
¥ 05.631 ¥ 05.632 \:‘;‘:: Manss Feinkost-Programm o T p—
Gnocchi Medaglioni m. Berg- (inen parallel auf 6em Teller Ananas-Lachs- El::g}?:rsgm;ttfxnen Dillrolichen
- - - . \ . -
mit Bérlauch bauernkase & Spinat Die Réucher\ai:S:r:zrdnen und in def M“,‘eh‘i::‘ SpieBchen S 3 Sorten
Benkan . £ anrichten- S
Kartoffelteig in klassischer Form, Milder Bergbauernkdse mit wiirzigem . Halfte ein Kleines Sa\atk?uke Loffel voll Manss ca. 17 Stiick Das ist ein Highlight fiir die Feiertage: Feine Heringsfilets ohne Haut, auf-
gefiillt mit Barlauch Spinat, pikant angemacht in zartem oberen - Sa\atbb\ke“ einen - Salat Schéne Fingerfood-SpieBchen mit heiBgerducherte Lachspralinen mit drei  gerollt und eingelegt in einer milden
Nudelkleid Links neben d€ |at und rechts neben d¢ t Ananasstiicken und feinem Lachs - verschiedenen Auflagen: Pfeffer, Sesam  siiB-sauren Marinade mit viel feinem
Fe'\r\kOSt'Spargdsa ° Loffel vom Manss Feinkost- heiBgerauchert und Kréuter, ca. 41 Stiick Dill - ca. 20 Stiick
0,5 kg 0,5 kg buket’t einen kleine nr'\chten- 0,5 ki 1,0 ki 1,0 kg (ATG 0,7 kg)
' Algensalata 4 cfeln UNG 2 Kg {0 kg
" ma Wakame AB= = petrauffe
5182 € p.stiick 6,98 € p.stiick %Zs Salatbukett m\t\/ma\ai:;zce aus Mango und 22,96 € p.siick 33,03 € p.kg 7184 € p.kg
: ine kalte Fruc 3tze ZWi-
um FSCh €00 o Wi sind die GOS0 = A TS [T TR |
- - " 4 N\aracul?\d und wirzig und zwischen icntungen, die e - . -
S _— e ewlinschten GeschmackS“d Agensalat - Sian Ty
; pikant die G Lo Spargel- und 9SS i » ?_r,_ e
— sich harmonsl L stisch-rauchig-fruchts AC N ot gy AR
verbinde\’\_u“d i \ '}‘I.. St ety \% , h ,_.-:.';,"_
Erlebnis bilden- 4 * Wi 3 .-.* y "':h N ‘ i Y
__.-A..tkf , ‘\ ; I X ‘
¥ 05.633 I 05.634 01.255 01.067 03.017 03.015/03.031 03.020 .
Angelotti m. Angelotti m. Mangold  Goma-Wakame- Spargelsalat weiB Bratrélichen Gabelrollmdpse Kréutermatjes in Ol
griinem Spargel & Schafsricotta Algen-Salat
Zart gegarter Spargel mit feinen M 05.630 Zarter Nudelteig gefillt mit wiirzigem Milder Mangold und feinwiirziger Pikanter Salat mit Goma-Wakame- Zarter Spargel mit gekochtem Schinken ~ Feines Heringfilets mit Semmelbréseln Kleine Heringsfilets mit Haut in einer Gesalzene Heringsfilets, durchgereift,
Gewdirzen in quadratischer Pasta Tortel 2 Pesto aus Petersilie, Knoblauch und Schafsricotta in zarten Pastatdschchen Algen, Glasnudeln und gerostetem und frischen Tomatenwiirfeln in einer paniert und in einem wiirzigen Sud kréftigen Marinade mit Zwiebeln, mit frischen Krdutern, eingelegt in Ol
ortelacci Parmesankése Sesam - eine késtliche Beilage zu feinen Sauce Blance eingelegt Senfkornern und Wacholder - - ca. 12 Stilck
mit Petersilien peStO - Fisch und Fleisch - scharf, exotisch klein ca. 20 Stiick, groB ca. 60 Stiick
;5 86 ¢ Gremlata, griin 0.5 kg 0.5 kg 1.0 kg 1,5 kg 1.0 kg (ATG 0,75 kg) 1,0 kg (AT6075kg) 6,91 € p.kg 10 kg (ATG 08 ko)
' p. Stiick 6,98 € ). stiick

5,96 € p. Stiick

13,41 € p. kg

6,85 € p.kg

7,43 € p-kg

3,0 kg (ATG 1,75 kg) 5,54 € p.kg

7,65€ p. kg



